
 
 
 
 
 

Exploitant : Jérôme, Yann et Gaëlle  CASSINA
 
Adresse : Balme ‐ Dessous  74740 SIXT FER A CHEVAL 
Distance de Taninges : 17 km 
Label : fromage fermier 

« LES GORGES DES 
TINES » 

 

 

Présentation 
Exploitation  familiale  depuis  1970,  en  GAEC  depuis  1984,  les  GORGES  DES  TINES  font  une  agriculture 
traditionnelle de montagne. Avec un cheptel de 60 vaches de  race Abondance et 45 chèvres Alpines,  ils 
produisent et vendent sur place leurs fromages. Le troupeau est nourri sur l’exploitation avec foin et regain, 
et est complémenté avec des céréales. Le troupeau passe l’été en Alpage à Salvadon. Ils vendent aussi une 
partie du lait à la coopérative de Samoëns pour la production de Reblochon (AOP). Ils ont choisi leur métier 
par passion, pour le cadre de vie et pour pérenniser l’exploitation familiale. 

 
 

 
 
   
 
 

 
 
 
 
 
 
Production :  
Fromage de montagne, raclette, Tomme de vache. 
Chèvres frais et tomme de chèvres 
 
Le mot du producteur :  
« Aujourd'hui on a une exploitation agricole  fonctionnelle, agréable à  travailler.  Les heures de  travail ne 
manquent pas, notre objectif est d’arriver à se libérer un plus de temps libre. Sinon, on apprécie l'évolution 
qu'on a eue sur notre ferme ces dernières années avec  la gestion de nos troupeaux et  la fabrication. Les 
ventes augmentent chaque année et on aimerait diversifier encore un peu  les produits. Cette année, on 
construit un magasin de produits fermiers sur notre exploitation, car on privilégie l'accueil à la ferme et le 
contact avec les gens. » 
 

Le mot de la COOP’:  
Une agriculture de montagne active en alpage et locale.  


