
 
 
 
 
 

 

Exploitant : Dominique Bourges et Raphaël 
Godefroid 
 
Adresse : 955 route de la Ravoire -74210 
Doussard 
Distance de Taninges : 89 km 
Label : Agriculture Biologique 

« FRAMBIOLA » 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
Présentation 
Fondée en 1999, Frambiola a été  reprise par Dominique en 2005. Le  travail est entièrement manuel.  Ils 
vont chercher les fruits cueillis mûrs mais fermes, le jour de la cueillette directement chez les producteurs 
ou  à  la  coopérative.  Les  fruits  sont  issus  d’une  collaboration  essentiellement  «  régionale  »  avec  des 
agriculteurs de la région Rhône‐Alpes (Haute‐Savoie, Savoie, Drôme, Ardèche, Hautes‐Alpes). Les agrumes 
– pamplemousse, citron et orange – proviennent  respectivement de Corse, Sicile et Espagne. 100 % des 
fruits  sont  issus  de  l’agriculture  biologique  et,  qui  plus  est,  sont  cultivés  de manière  non‐intensive.  La 
confection des pâtes de fruit démarre par un mixage en pulpes qui sont congelées. Les pâtes de fruits sont 
cuites en casserole chaque semaine à partir des pulpes conditionnées à la saison des fruits afin de garantir 
une confiserie moelleuse.  Il y a un séchage de 3 semaines avant  l’emballage. Elles contiennent 40 % du 
fruit  nommé,  du  sucre  de  canne  blond  du  Brésil,  du  sirop  de  blé  et  de  la  pectine. A  l’exception  de  la 
pectine, l’ensemble des ingrédients est issu de l’agriculture biologique. 

 
Production :  
Pâtes de fruits (fraise, cassis, framboise, myrtille, mûre,….) 
 
Le mot du producteur :  
« Nous essayons d’avoir une démarche d’achat et de vente qui respecte chacun des acteurs de la filière… 
et  bien  entendu,  au  quotidien,  nous,  associés,  cherchons  à  fonctionner  d’une  manière  coopérative... 
Frambiola me permet d’être fidèle à mes origines paysannes (parents agriculteurs) grâce au contact avec 
les producteurs de fruits, de jouer avec mes casseroles (j’adore le contact avec les aliments, les odeurs, les 
goûts) et d’exprimer mon sens du service dans mes rapports commerciaux.»  
 
Le mot de la COOP’:  
Des pâtes de fruits de la région, bio et pleines de saveur! 


