
 
 
 
 
 

 

Exploitant : Régis, David, Sylvain et Séverine
FORESTIER 
Adresse : Messy, 3091 route de Sommand ‐ 74440 
Mieussy 
Distance de Taninges : 7 km 
Label : non 

« LE COIN » 

 

 

 
Présentation 
Le GAEC Le Coin est une exploitation familiale qui pratique une agriculture traditionnelle de montagne pour 
la production d'agneaux de  lait d'alpage. Le troupeau est composé de 217 brebis et 220 agneaux de race 
Île‐de‐France. Toutes les bêtes passent l'été (15 juin au 20 octobre) à brouter l'herbe des 100 hectares de 
l'alpage du Coin à Sommand à 1750 mètres d'altitude. L'hiver,  les brebis  sont nourries avec  le  foin et  le 
regain produits autour de  l'exploitation et de céréales de Haute‐Savoie certifiées  sans OGM,  juste avant 
l’agnelage. L’élevage est de type extensif et les brebis sont dehors et nourries exclusivement à l’herbe dès 
que possible (1 mai au 1 décembre). Le GAEC limite le recours aux traitements par la prévention (soins des 
pieds, de la laine) et par un élevage sain, un maximum de soins à base de plantes et la sélection des brebis 
naturellement résistantes. L’abattage et la découpe des agneaux âgés de 6 mois sont effectués à l’abattoir 
de Megève. Chaque morceau est mis sous vide, étiqueté et pesé. 
 

 
Production :  
Colis d’agneau à viande d’alpage 
 
Le mot du producteur :  
« Nous sommes fiers de proposer des produits de qualité en circuit court et de perpétuer une agriculture 
traditionnelle de notre  région, d’éleveur  alpagiste dans  le  cadre exceptionnel de Mieussy et  l'alpage de 
Sommand....» 
 

Le mot de la COOP’:  
Un  GAEC  familial  proche  de  Taninges  mettant  en  œuvre  des  pratiques  montagnardes  traditionnelles 
importantes pour l’entretien des alpages et des paysages!  


