
 
 
 
 
 

Exploitant : collectif de brasseurs fonctionnant en 
association 
 
Adresse : 912 av. Louis Coppel   74300 THYEZ 
Distance de Taninges : 9km 
Label : non 

«BRASSERIE DE 
L'ESCARGOT» 

 

Présentation 
La brasserie est une association ayant pour but de promouvoir le brassage artisanal, et de contribuer à une 
consommation  locale,  tout  en  proposant  un  lieu  convivial  dans  un  esprit  d'échange  et  de  partage.  Les 
houblons utilisés proviennent d'Alsace et les malts sont issus de grains d'orge et de blé de la région Rhône 
Alpes cultivés en bio et maltés en Ardèche. Ce  lieu est un outil de formation et de perfectionnement, un 
lieu de partage par  le biais de stages d'apprentissage.  Il favorise également  la dynamisation d'un quartier 
en rendant les habitants acteurs de leur manière de consommer. 
 

 
Production :  
Bière artisanale typée belge qui se décline en une gamme classique (blonde, brune, blanche, ambrée) 
agrémentée de 4 à 5 bières spéciales par an (brune de noël, mélisse, hysope, sapin, ...). Les classiques sont 
très maltées, le goût de la céréale est prédominant et la rondeur en bouche laisse apprécier les différents 
parfums de malts. 
 
Le mot du producteur :  
« la brasserie est un lieu expérimental à tout niveau, un lieu où l'on essaie de réinventer un mode de vie, 
une façon d'être et de faire en conscience avec notre humanité… » 
 

Le mot de la COOP’:  
Une bière de caractère pour soutenir un lieu de vie associatif ! 


